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Genuss im Uberblick

Almkulinarik
by Richard Rauch

Schladming-Dachstein
Genusspartner

Regional einkaufen
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Legende

Hitte
Hut

Restaurant, Gasthaus, Lokal mit Speisekarte fiir den GROSSEN Hunger

Restaurant, inn, eatery with menu for BIG appetites

Imbiss, Jausenstation, Lokal mit Speisekarte fiir den KLEINEN Hunger
Snack bar, refreshment point, eatery with menu for SMALL appetites

Pizzeria, Lokal mit groBer Pizza-Auswahl
Pizzeria, eatery with a big pizza selection

Café, Konditorei, Biackerei, Lokal mit groBer Torten- & Mehlspeisen-Auswahl
Café, cake shop, bakery, eatery with a big cake selection

Nightlife - Bar, Pub, Disco, Lounge, Tanzlokal
Nightlife - bar, pub, disco, lounge, dance bar

Vinothek
Wine boutique

Almkulinarik by Richard Rauch
Alpine Cuisine by Richard Rauch

Schladming-Dachstein Genusspartner
Schladming-Dachstein Genusspartner

Mehrere vegane Gerichte auf der Speisekarte
Several vegan dishes on the menu

Frihstick
Breakfast

Reservierung empfohlen
Reservation recommended

Rolistuhlgerecht
Wheelchair-accessible

Hunde im Innenraum nicht erlaubt
Dogs not allowed inside

Spielplatz

Playground

Nur zu FuB erreichbar
Only accessible on foot

Direkt/Nahe Bergstation gelegen
Located right next to a mountain station



SCHLADMING-DACHSTEIN | Schladming

SCHLADMING Echt. Steirisch. International.

ANGELS SHOW- & ENTERTAINMENT CLUB
Salzburger StraBe 96 | T: +43 664 1172 221

ARTISAN WORLD FOOD
Erzherzog-Johann-StraBe 248a | T: +43 3687 23038 | artisan-schladming.at

BARESTAURANT KATHE 1919 W
Hammerfeldweg 200 | T: +43 676 3102 998 | k1919.at

BACKEREI LASSER
Erzherzog-Johann-StraBe 560 | T: +43 3687 22438 | lasser.at

BACKEREI WIESER W
Salzburger StraBe 101 | T: +43 3687 22332

BERGGASTHOF JAGER
PlanaistraBe 4 | T: +43 3687 61248 | berggasthof-jager.at

BOCK AUF MULLER'S WIRTSHAUS
Parkgasse 69 | T: +43 3687 24638 | bockaufmuellers.at

CAFE NIEDERL ﬁﬂ
Hauptplatz 42 | T: +43 3687 23164 ©

CAFE RESTAURANT FREISCHWIMMER ﬁﬂ
Europaplatz 585 | T: +43 664 75 05 83 05 | freischwimmer.online Q

CHINA RESTAURANT PEKING
Siedergasse 268 | T: +43 3687 22688

CULT CLUB
Salzburger StraBe 20 | T: +43 664 1172 221 | facebook.com/cultclub

DA SEPP Q%
Planai, Wanderweg 779 | T: +43 664 88 90 25 25 | dasepp.at ==

DAS FRIEDRICH & ! S :
Martin-Luther-StraBe 31 | T: +43 664 2513 399 | das-friedrich.at © Raffinesse. Abgerundet wird das kulinarische Erlebnis

DAS KLEINE BIO-HOTEL TIEFENBACH (NUR MIT VORANMELDUNG) 2 durch eine ausgewanhlte Getrankekarte mit steirischen
Vorstadtgasse 118 | T: +43 664 10 22 865 | biohotel-tiefenbach.at & und internationalen Klassikern.

L

genieBBAR

- taglich von 10:30 bis 24:00 Uhr getffnet

« stylische Bar & Terrasse mit alpinen Akzenten

« Kostlichkeiten fur den groBen und kleinen Hunger

- Blick auf den Zielhang der Planai

- l&ssige Live-Music Acts

« Tipp: kombinieren Sie einen Besuch in der
genieBBAR mit einem entspannenden Acquapura
Day Spa Besuch
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Eé@ W Im Falkensteiner Hotel Schladming genieBen Sie
steirische Tradition in modernem Ambiente. Der Blick
2 0f auf die Berglandschaft und das stylische Interieur
W
X

sorgen fur Wohlfuhlatmosphéare. Lassen Sie sich von
Of regionalen Klassikern wie Kasespatzle und Kaiser-
% schmarrn Uberraschen, die mit internationalen Aromen
neu interpretiert werden. Hausgemachte Spezialitaten
wie Steirer Kédse mit Miso und selbstgemachte Nudeln
bieten eine kreative Mischung aus Tradition und
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DIE BAR.BARA
CoburgstraBe 553 | T: +43 3687 22077 | diebarbara.at

DIE TISCHLEREI
RoseggerstraBe 676 | T: +43 3687 22192 | dietischlerei.co.at

FALKENSTEINER HOTEL SCHLADMING Bj] =) 2
Europaplatz 613 | T: +43 3687 214 621 | falkensteiner.com/schladming o K &

FERIENALM
SonnenhangstraBe 163 | T: +43 3687 6161020 | keinprecht.com/ferienalm

Salat- und Kasebuffet
FERIENALM ROOFTOP BAR B .
SonnenhangstraBe 163 | T: +43 3687 61610 20 | keinprecht.com/ferienalm PY * Auswahl an glutenfreien, veganen und = FALKENSTEINER HOTEL SCHLADMING™***$

FLEISCHHAUERE! IMBISS WANKE vegetarischen Gerichten 3 Europaplatz 613 | 8970 Schladming
Ramsauer StraBe 135 | T: +43 3687 22334 X e el T 143 3687 214 621
GASTHOF ZUM KAISERWEG \OF Wir freuen uns dber Ihre ST schladming@falkensteiner.com

Schiliftgasse 493 | T: +43 3687 22038 | kaiserweg.at Tischreservierung! AArHTL falkensteiner.com/schladming
HANGLBAR o
Salzburger StraBe 96 | T: +43 664 3576 112 | hanglbar.at

HOHENHAUS TENNE
CoburgstraBe 512 | T: +43 3687 22100 | tenne.com

JOHANN GENUSSBAR
Hauptplatz 10 | T: +43 3687 22571 | johann-schladming.at

JOHANN GENUSSRAUM
Hauptplatz 10 | T: +43 3687 22571 | johann-schladming.at

JUFA HOTEL
CoburgstraBe 253 | T: +43 57083 330 | jufahotels.com/schladming

KESSLER ALM & BAR
PlanaistraBe 56 | T: +43 664 16 65 424 | kessleralm.at

KIRCHENWIRT
Salzburger StraBe 27 | T: +43 3687 22435 | kirchenwirt-schladming.com

A

Restaurant Steirer

- Echt. Steirisch. International.” Kulinarik
- umfangreiches Fruhstucksbuffet mit live Cooking
@] « abends Genuss-WahlmenU mit Brot-, Antipasti-, ——
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SCHLADMING-DACHSTEIN | Schladming

LANDGRAF
Hauptplatz 37 | T: +43 3687 22395 | landgraf.cc

LA PORTA
Salzburger StraBe 24 | T: +43 3687 24666

LARCHKOGELHUTTE
Planai, Wanderweg 53 | T: +43 664 49 63 626 | laerchkogelhuette. jimdo.com

LUTHER ALPENBRASSERIE & BAR
Hauptplatz 34 | T: +43 3687 20581 | luther.restaurant
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MARCHENWIESENHUTTE
Planai, beim Hopsiland | T: +43 664 42 33 823 | maerchenwiesenhuette.at
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MARIAS MEXICAN
Steirergasse 3 | T: +43 3687 22821 | mariasmexican.at

OKEMA BY STEFFL-BACK
Talstation Planai | CoburgstraBe 52 | stefflbaeck.at

ONKEL WILLY'S HUTTE a5
PlanaistraBe 45 | T: +43 676 3102 998 | owh.at =
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PAPA JOE'S
Hauptplatz 39 | T: +43 664 50 49 914 | papa-joes.at

> e|e

PIZZERIA & KEBAP MILANO
Siedergasse 268 | T: +43 3687 23201

PLANAIHOF
PlanaistraBe 54 | T: +43 3687 22152 | planaihof.at

2

PLATZHIRSCH-ALM
CoburgstraBe 626 | T: +43 3687 23544 | platzhirsch.cc

RESTAURANT PIZZERIA AL BASHIR
Erzherzog-Johann-StraBe 694 | T: +43 676 87 837275 | bashir.at

||| % |||

RESTAURANT SCHATTLEITNER
Katzenburgweg 177 | T: +43 3687 24462 | restaurant-schattleitner.business.site

RESTAURANT TAFELSPITZ
Schulgasse 430 | T: +43 3687 61610 60 | keinprecht.com

RESTAURANT ZIRNGAST
Linke Ennsau 633 | T: +43 3687 23195 | haus-zirngast.at
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RISTORANTE AMALFI
Ramsauer StraBe 471 | T: +43 3687 24001

&%

SAN DANIELLE
Siedergasse 635 | T: +43 3687 20977

SATTLER'S
Salzburger StraBe 26 | T: +43 3687 23996 | sattlers-schladming.at

Cpe

&

B b Y &b R & b b
]

SCHAFALM i
Planai, Bergstation Hauptseilbahn | T: +43 3687 24600 | schafalm.at =
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SCHLADMINGER GRILL- & JAUSENSTATION
BahnhofstraBe 797 | T: +43 676 7170 622

SCHLADMINGER HUTTE
Planai, Bergstation Hauptseilbahn | T: +43 3687 22639 | schladmingerhuette.at

2

SIGLU
Hauptplatz 661 | T: +43 664 1172 221

SKI-LOUNGE FINALE
CoburgstraBe 52 | T: +43 3687 22042 | planai.at

SKI ROCK CAFE
CoburgstraBe 52 | T: +43 3687 22042 | planai.at

SPORTHOTEL ROYER
Europaplatz 583 | T: +43 3687 200 | royer.at

STADTBRAU
Siedergasse 89 | T: +43 664 5179 620 | stadtbrau-schladming.com

G| B | e

STADTHEURIGER
Hauptplatz 12 | T: +43 66418 66 576 | stadtheuriger-schladming.com

STADTHOTEL BRUNNER
Hauptplatz 14 | T: +43 3687 22513 | stadthotel-brunner.at
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Schladming - Rohrmoos | SCHLADMING-DACHSTEIN

STEFFL-BACK
Salzburger StraBe 20 | T: +43 3687 23393 | stefflbaeck.at

ARV S

SZENARIO RY
Parkgasse 69 | T: +43 664 33 23 066 | szenario.cc

TENNE STADL Q ‘@fl
CoburgstraBe 512 | T: +43 664 88 23 23 63 | tennestadl-schladming.com &)
TSCHUGAMUGA y
Pfarrgasse 22 | T: +43 676 62 80 65 20 | facebook.com/tschugamuga.bar.1

TUI BLUE o 2
CoburgstraBe 54 | T: +43 3687 23536 | tui-blue.com/hotels/tui-blue-schladming 2 & &P EY
VORSTADTSTUB'N ‘@fl
Salzburger StraBe 92 | T: +43 3687 24497 | ferienwohnung-schladming.at

WIESLECHALM I~
Planai, Wanderweg Nr. 50 | T: +43 3687 23344 | wieslechalm.at B @% 'Of o
WINTER.GARTEN =)

Salzburger StraBe 94 | T: +43 3687 23360 | wintergarten-schladming.com & A Q@i o

ROHRMOOS
ALMGASTHAUS RIESACHFALL Vo)
UntertalstraBe 66 | T: +43 664 5105162 | gasthaus-riesachfall.at Lo/
ARX HOTEL o 2
RohrmoosstraBe 91 | T: +43 3687 61493 | das-arx.at & =2 ¢ YO
BERALLERHUTTE _ & M Ty
Kotalm, Nahe Riesachsee | T: +43 664 50 59 974 | feichtlehner.at/kotalm.at = Lo/
BIYOU ECOQUARTIER IN DEN BERGEN (NUR MIT VORANMELDUNG) R
Birkenweg 150 | T: +43 3687 61350 | biyou.at &P
DUISITZKARSEEHUTTE N
Am Duisitzkarsee | T: +43 664 97 33 684 | duisitzkar.at B KR ¥
ERLEBNISWELT STOCKER | KNAPPENALM X ¥ 0o
RohrmoosstraBe 215 | T: +43 3687 61301 | erlebniswelt.at
ERLEBNISWELT STOCKER | PFITSCHIGOGERL 8 ¥\
RohrmoosstraBe 215 | T: +43 3687 61301 | erlebniswelt.at @
ERLEBNISWELT STOCKER | RESTAURANT DORFSTOCKL 8 2 s
RohrmoosstraBe 215 | T: +43 3687 61301 | erlebniswelt.at B & @2 @ B A0
ESCHACHALM ~
Obertal 20 | T: +43 664 10 44 838 | eiblhof.at B U ¥
FAHRLECHHUTTE
Am Duisitzkarsee | T: +43 664 33 85 903 | fahrlechhuette.at & @% m Q@ % {E
FAMILIENHOTEL AUSTRIA
RohrmoosstraBe 133 | T: +43 3687 61444 | familienhotel-austria.at @% Q@ éﬁ ‘©* @
3
0Or A @&
CAFE & PIZZERIA PERNER

Ab 09:00 Uhr: Selbstgemachte Kuchen, Torten,
Strudel, Kaffee- & Eisspezialitaten. Pizza, Pasta &
Salate von 15:00 bis 21:00 Uhr. Zum GenieBen auch
auf der groBen Sonnenterrasse. Montag Ruhetag.

TalerstraBe 97

8971 Schladming-Rohrmoos
T: +43 3687 61261
hotel-perner.com

GASTHAUS WEHRHOFALM
ObertalstraBe 27 | T: +43 664 7510 4151

& & ¢ 0

GASTHAUS WEISSE WAND
UntertalstraBe 41 | T: +43 3687 61307

W O o




SCHLADMING-DACHSTEIN | Rohrmoos

I

2anGIF€iI(_a§aRCAhLShge | T:+43 676 59 08 068 | gfoelleralm.at & % @ K“linarik Restaurant

GOLLINGHUTTE I~ . ;
Talschluss Gollingkessel | T: +43 676 53 36 288 | gollinghuette.com & X W Im Restaurant des Hotels Pariente zaubert Kichenchef
HOCHWURZEN HUTTE o Q@ or und Gastgeber Rene Pariente und sein Team taglich
Hochwurzen, Bergstation Hauptseilbahn | T: +43 3687 61177 | hochwurzen.at @ Lo/ internationales und regionstypisches Essen. Heimische
HOO-RUCK ALM W ¥ Ty Produkte und saisonale Speisen stehen dabei im
RohrmoosstraBe 265 | T: +43 676 96 41337 | hoo-ruck.at Mittelpunkt. "Das Auge isst mit’, heiBt es o schan
HOTEL RESTAURANT PARIENTE S oD o ' ' '
Mosergasse 185 | T: +43 3687 61334 | pariente.at @% o S Q% v 1ot _ . '
HOTEL WINTERER (NUR MIT VORANMELDUNG) @% o D : ~ 1©7’ - Frische Gerichte vom Chef zubereitet
RohrmoosstraBe 24 | T: +43 3687 61420 | winterer.at o & @ v und liebevoll serviert
KALTENBACHALM B W @ - A-la-carte-Restaurant mit Schwerpunkt Steirische
Nahe R\esachs?-e | T: +43 664 4160 817 = Schmankerln und Steak
KEINPRECHTHUTTE B . ) )
Talschluss Neualmkar | T: +43 664 43 30 346 | keinprechthutte.at = X * Sonnenterrasse und grofer Kinderspielplatz im Sommer
LANDALM @% \oF T3 AMA Genuss Partner & Kulinarium Steiermark Betrieb
BachstraBe 120 | T: +43 3687 61573 | landalm.at Lo/
LANDAUERHOF (NUR MIT VORANMELDUNG) 8 o 2
TalerstraBe 2 | T: +43 3687 61166 | landauer.cc B & & s 10Of E—
MICHLBAUER
UntertalstraBe 16 | T: +43 3687 1270 | michlbauerhof.at @% 1of EOTEL RES::;JTI:;;ZA?TE:TF Roh
- osergasse chladming-Rohrmoos
PREINTALERHUTTE I~
Am FuBe des Klafferkessels | T: +43 664 14 48 881 B Q@ ¥ L/ T. +43 3687 61334
SCHWAIGERHOF (NUR MIT VORANMELDUNG) O 2~ info@pariente.at | pariente.at
Schwaigerweg 19 | T: +43 3687 61422 | schwaigerhof.at X & & @ v Y 0o
SONDL-ALM P~
Untertal 44 | T: +43 3687 61509 | sondlhof-alm.at @% 1o o
TAUERNALM ' R NN
RohrmoosstraBe 208 | T: +43 3687 61672 | tauernalm.com X@f’ Lo/
TRITSCHER'S CAFE 8 ¢
RohrmoosstraBe 134 | T: +43 3687 61142 | tritscher.at @ t@ %
" [ [ [ []
WALDHAUSLALM s~ l k bl k
UntertalstraBe 100 | T: +43 3687 61592 | waldhaeuslalm.at @TI AV @ 1@? G Ku lnarl mlt Aus lc ‘©?
Xﬁ"&%ﬂﬁ?tgﬁerkessas | T +43 3687 61475 & Y Ty Das Restaurant ,Schnepf'n Alm” mit traumhafter Son-
nenterrasse & atemberaubendem Ausblick, bietet nicht @
nur steirische Schmankerln, sondern auch eine be- O
Angela Selyem-Nagy sondere Kuche, die traditionelle Rezepte mit modernen &é}’!
Akzenten verbindet. Der ideale Ort fUr unvergessliche )
Alter: 31 Jahre Genusse & Momente. @n
Wohnort: Schladming &

Beruf: Kellnerin/Restaurantfachfrau

Lieblingsspeise: Spaghetti Carbonara Qualitat ist, das Gewohnliche
auBergewohnlich zu tun.

Schon als Kind verbrachte ich viel Zeit in Osterreich und

wusste, dass ich hier eines Tages leben werde. Mein

Vater war Musiker und spielte oft in Restaurants. Dort [r—

schnupperte ich das erste Mal Gastronomieluft. Mein

Traum wurde wahr, als mein Mann und ich unser eige- ALMWELT AUSTRIA

nes Restaurant eréffneten - ein Ort, an dem wir unsere RESTAURANT SCHNEPF'N ALM
Leidenschaft und Kreativitat ausleben. Wir legen Wert Preunegg 45 | 8973 Schladming
auf regionale & saisonale Zutaten von Betrieben vor Ort. T: +43 6454 72577

Spargelzeit, Wildwochen und all die anderen kulinari- almwelt-austria.at

schen Hohepunkte des Jahres - wir freuen uns drauf!
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SCHLADMING-DACHSTEIN | Pichl - Forstau

glr_er‘:ljlr-:gg]—gElgngE'll'_viil382454 72444 | almdorf-reiteralm.at @E %: &@ Q\@ ‘©r
ggﬁﬁggl | T: +43 6454 7311 | bankwirt.at @% @l ‘oF
g:gﬁlBﬂIgg RI‘OTFB?-:LI&;W 23927 | biochi.at @ % 569 ‘oF
SQEF;E'&EIRI\#A:\E 664 9133735 | cafe-hermann.at @% %:] éfE’ tég %
agidﬁﬁglgﬁf? +43 664 5138 392 | dasgeringer.at @% &l ‘©7l
EgtéAr;:L:];rTeEunegg 50 | T: +43 664 23 23 823 | eiskarhuette.at @v Of p\ﬁ

10t & & B

HOTEL & GASTHOF TAFERNE

Die 900 Jahre alte Taferne ist bekannt fiir ihre Mandling 27

traditionelle Kiiche. Das Beuschel schmeckt wie 8974 Schladming

zu Omas Zeiten, der Topfenstrudel ist hausgemacht T: +43 6454 7444

und einmal in der Woche wird gegrillt. taferne.at
Fiohi 60 | Tods 664 50 10.371 | foisatsteberlat B & @ &0
ngesriﬂopﬂeﬂgs 52 | T: +43 664 4513 435 | gasselhoehhuette.at @% s@’ tof p\ﬁ
g@?r;:gﬁ B|RTL;JTZICISEF2454 7312 | hotel-reiteralm.at @% kCc,: %: &b ‘©7l
i?éﬁ;:jii:??i% 664 90 88188 | giglachsee-huette.at B % )}\_E
ErﬁﬁLSiEt?sﬁtrl\:ldweg | T: +43 664 24 28 135 | waldesruh-halseralm.at B @% % )}\_E
o o e oigiaonkars | T +43 664 42 35 623 = X O
gngﬁrF:SQOQFéQHMT: +43 664 44 58 688 | moarhofalm.at @% % )\_E
E:EHLSIZA\YTR%-% 6454 7305 | pichimayrgut.at @% N & @93 Q@ ‘©7l
EgiltTeE;rAnL,b;:%zTeSg 51| T +43 664 22 49 947 & & 0O &y
Prounegg 45 | T. +43 6454 72677 | almwel-austria.t B & & @0
igﬁNgi‘i?i?qutgweg | T: +43 66413 01080 | die-sonnenalm.at B @% 'of @
EJZE;SIS;EVA;% | T: +43 664 96 90 226 | steffibaeck.at éﬂ 5@’ o té? b4
URSPRUNGALM o)

Am Ende der UrsprungalmstraBe | T: +43 664 90 38 038 | ursprungalm.at

FORSTAU

ALPENGASTHOF DRAXLER
Draxler 35 | T: +43 6454 8376 | alpengasthof-draxler.at

B &
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Hausgemachter Genuss

Unser Waldcafé LiftstUberl liegt am FuBe der Rittisberg-
bahn und Sommerrodelbahn. Die urige Stube und groBe
Terrasse laden zum Genuss von Schmankerln aus
regionaler & saisonaler Ktiche ein. Chef Hansi kocht mit
viel Liebe und Produkten aus unserer Biolandwirtschaft.

» Durchgehend warme Kuche bis 20 Uhr

+ Eis-Genuss, hausgemachte Torten & Strudeln
+ Grillen jeden Mittwoch von Juli bis September
- GroBer Kinderspielplatz mit Uberblick

- Wir freuen uns auch auf Ihren Vierbeiner

+ Wir bitten am Abend um Vorreservierung

+ Willkommen ohne Hindernisse - barrierefrei

WALDCAFE LIFTSTUBERL

Schildlehen 76 | 8972 Ramsau am Dachstein
T: +43 3687 81202 oder +43 664 33 42 611
deutlhauser.com

AN A A AR A A A A I A A I A SIS AN NN

Echte Aromen,
pure Leidenschaft

Wir kochen mit frischen, regionalen Zutaten und einer
groBen Portion Kreativitdt. Unsere Gerichte wechseln
mit den Jahreszeiten - so gibt es bei uns immer etwas
Neues zu entdecken.

Guter Geschmack ist fiir uns nicht nur
Tradition, sondern auch Inspiration!

RESTAURANT DAS RITTIS
Vorberg 613

8972 Ramsau am Dachstein

T: +43 664 23 82 623 | dasrittis.at




Forstau - Ramsau am Dachstein | SCHLADMING-DACHSTEIN

Vom Hof auf den Tisch inkeralm 200 | T- +45 6454 8442 | tinkeraimat B g2 @ 'O
X

. . . o . : DORFLADEN o . s
Durfen wir Sie auf eine Reise in unsere Naturkiche mit- Ort 28 | T: +43 650 76 01606 & a2 B
nehmen? Knackige Salate & Krauter aus dem Garten, FAMILIENHOTEL UNTERREITH @% T e,
sonnengereiftes Gemuse frisch vom Feld und dazu Ort 6 | T: +43 6454 8461 | hotel-unterreith.at o &P
Veredeltes unserer Angusrindern auf der Weide. Mhmm, FORSTAUERWIRT 8 2

A 9 . o Ort54 | T: +43 6454 8317 | forstauerwirt.at B & =2 @ 0O
wie kostlich! Es hat viele Vorteile, wenn sich die eigene SRwS

. N . 8 2
Bio-Landwirtschaft direkt am Hotel befindet. Lange Ort 54 | T: +43 6454 8317 | forstauerwirt.at o &2 ¥ ¥
Transportwege fallen weg und das schmeckt man mit LECHNERALM v 3
jedem Bissen. Nehmen Sie in unseren gemdtlichen An der Vorderfager | T: +43 6454 69900 | lechneralm.at Lo/
Gaststuben Platz, wo wir Sie nach allen Regeln der OBERHUTTE ) o @% O Ty

Nordwestlich Oberhiittensee | T: +43 664 9169 728 | oberhuette.at =

v @
Kunst kulinarisch verwdhnen. Nicht nur Hausgaste -
' . . ) . VOGEIALM
genieBen unsere Kiche. Externen Gésten servieren wir WInk 49 | T. +43 664 3117 495 | voegeialm at B, & 0Of Ty
auf Vorbestellung ein 5-Gang-Wahl Mena. P
B ¥ &0

WINKLHUTTE
Winkl 14 | T: +43 6454 69990 | winklhuette.at

|
NATURHOTEL LARCHENHOF BLab st AL D EUE
" Familie Andrea und Matthias Walcher
N ) ALFREDOS ROSTARIA A 10F
Larchenweg 174 | 8972 Ramsau am Dachstein Ramsau 128 | T: +43 3687 81628 | rostaria.at
T: +43 3687 81962 | hotel-laerchenhof.at ALPENGASTHAUS EDELBRUNN
Schildlehen 53 | T: +43 3687 81279 | edelbrunn.at @Q' 1©?/
o ALPENGASTHOF PETER ROSEGGER D O
- Ramsau 233 | T: +43 3687 81223 | alpengasthof-peter-rosegger.at %
1 RN R R R R R R N AUSTRIAHUTTE . e
ﬁ Ramsauer Aimengebiet | T: +43 676 70 63 836 | alpenverein.at/austriahuette B &P ‘@f Lo/
BEACH PIZZERIA 2 2
Schildlehen 128 | T: +43 3687 21010 | ramsau-beach.at & o A 0
[ [] N
BERGHOTEL TURLWAND 2
Genuss 11m LlndenhOf Schildlehen 66 | T: +43 3687 81230 | tuerlwand.at B & 0Ot
: : : : : - BRANDALM ~
GenieBen Sie einen Abend im Ambiente des Am Skiweg Ramsau | T: +43 664 18 06 460 | brandhof.com S - NV C AT
superior Hotel Lindenhofs. Mit groBer Hingabe und BRUCKENHOF (KEGELBAHN) a
0
Leidenschaft wahlen wir sorgféltig lokale und frische Schildlehen 71 | T: +43 3687 81206 | brueckenhof-ramsau.at & Y
Zutaten aus, um Ihnen einen authentischen Ge- CAFETERIA 2 Ee? ¢
schmack und hdchste Qualitat zu prasentieren. Ramsau Ort 128 | T: +43 664 88 38 3712 &2
CAFE-RESTAURANT RAMSAU ZENTRUM 8
Ramsau 350 | T: +43 664 2519 009 By & Yof
CAFE-RESTAURANT WALCHER 2 \OF
Ramsau 141 | T: +43 3687 81781 | cafe-restaurant-walcher.at "~
Wir freuen uns auf Sie. DACHSTEINHAUS W Py
Reservierung erforderlich. Schildlehen 54 | T: +43 650 8127 700
DACHSTEIN SUDWANDHUTTE
Ramsauer Almengebiet | T: +43 3687 81509 | alpenbad-ramsau.at B @% 1of @
EDERSTUBE
Ramsau 77 | T: +43 3687 82527 | ederhof.co.at @% 1Ot
= I ENNSTALERHOF o 2
v Leiten 219 | T: +43 3687 81080 | ennstalerhof.at & @ YOf
A HOTEL LINDENHOF GASTHAUS LODENWALKER °
‘E Réssing 122 | T: +43 3687 81930 | lodenwalker.com @% o 1ot
ERr | Ramsau 301
2 . GASTHOF HUNERKOGEL 8 o 2
z 8972 Ramsau am Dachstein Schildiehen 78 | T: +43 3687 81217 | hunerkogel.at B & & g 10Of
T. +43 3687 81555 | hotel-lindenhof.at GASTHOF RED ANGUS N
Ramsau 412 | T: +43 677 62 23 53 51 | redangus-ramsau.at & D 1of
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SCHLADMING-DACHSTEIN | Ramsau am Dachstein

GASTHOF TURLSPITZ

Schildlehen 96 | T: +43 3687 81303 | tuerlspitz.at 1ot
GENUSS LOUNGE IM BERGHOF 8 2
Ramsau 192 | T: +43 3687 81848 | hotel-berghof.at/genusslounge & &2 ¢ 0Of
GLETSCHERRESTAURANT ° 2
Dachstein-Bergstation | T: +43 3687 22042 820 | derdachstein.at & & Of
GLOSALM
Schildlenen 41 | T: +43 3687 81242 | gloesalm.at @\1 1of
GUTTENBERGHAUS 2 P~
Dachsteingebiet | T: +43 664 30 22 956 oder +43 3687 81345 | alpenverein.at/guttenberghaus s N & 1@}” Lo/
HALSERALM P~
Am Rittisrundweg | T: +43 664 24 28 135 | waldesruh-halseralm.at B @% % Lo/
HOTEL ALMFRIEDEN 8 2
Leiten 47 | T: +43 3687 81753 | almfrieden.at & &z Of

10 &

HOFWEYER STUBE

Wir kochen mit Herz und bewirten dich mit frischen Ramsau 242

Wahlmeniis aus der steirischen Kiiche und einer 8972 Ramsau am Dachstein

kleinen Abendkarte. Von 18:00 bis 21:00 Uhr geoffnet T:+43 660 8148 582

- Reservierung erforderlich! hofweyer.at
HOTEL MARTIN °
Obere Leiten 177 | T: +43 3687 81537 | hotel-martin.at @% N ] Q@ 1of
HOTEL LINDENHOF (NUR MIT VORANMELDUNG) % o 0
Ramsau 301 | T: +43 3687 81555 | hotel-lindenhof.at o G NS
HOTEL NEUWIRT
Leiten 113 | T: +43 3687 81946 | neuwirt-ramsau.at Q@ 'Oof
HOTEL PEHAB RESTAURANT o 2
Ramsau 62 | T: +43 3687 81732 | pehab.at R & & g2 0O
JAUSENSTATION FLIEGENPILZ °
RosSING 15 | T: +43 664 93 74 119 B & Of
KNOLLHOF
Ramsau 71 | T: +43 3687 81758 | knollhof.at @% A 0Of
LARCHBODENALM P~
Vordere Ramsau | T: +43 664 16 04 090 | simonbauer.at & @% % Lo/
NATURHOTEL LARCHENHOF (NUR MIT VORANMELDUNG) X @ oY
Larchenweg 174 | T: +43 3687 81962 | hotel-laerchenhof.at & v
OCHSENALM P~
Rittisberg | T: +43 650 47 64 308 | ochsenalm.at s @% Of
PERNERHUTTE e
Almengebiet Neustattalm | T: +43 664 45 17 631 | pernerhoframsau.at B ¥
POSTHOTEL \OF
Ramsau 179 | T: +43 3687 81708 | posthotel-ramsau.com
PUR STYRIA - DER DORFLADEN o 2 s
Ramsau 299 | T: +43 3687 81062 oder +43 664 75 00 98 05 R & E o B ¥
RAMSAU STUB'N \OF
Ramsau 185 | T: +43 664 5146 470 | ramsaustubn.at
RESTAURANT DAS RITTIS o 2
Vorberg 613 | T: +43 664 23 82 623 | dasrittis.at E a2 Of
RITTISBERGHUTTE o Y
Vorberg 436 | T: +43 3687 81872 oder +43 3687 81289 | tischiberger.at Lo/
RITTISSTADL
Rittisberg Bergstation | T: +43 664 33 42 172 | rittisberg.at @% 1©f G

Genuss am Dachstein

Im modernen Dachstein-Gletscherrestaurant am Dach
der Steiermark genieBt man kulinarische Highlights aus
saisonalen und regionalen Zutaten - begleitet von
einem atemberaubenden 280 °-Panoramablick auf die
umliegenden Gipfel.

Kulinarischer Hochgenuss auf 2.700 m
Seehohe vereint mit gemiitlichem
Ambiente.

GLETSCHERRESTAURANT
Dachstein-Bergstation

T: +43 3687 22042 820
birgit.ackerl@planai.at | derdachstein.at

AN A A AR A A A A I A A I A SIS AN NN

Der Dorfladen

Bio-Backerei, Café & regionale Spezialitdten in einem.
Das gemdtliche Café ladt zum GenieBen steirischer
Kostlichkeiten und zum Verweilen ein. Frisches Obst und
Gemuse, Wurst und Kase oder Honig - alle regionalen
Produkte werden mit Liebe und Sorgfalt ausgewanhlt.

Regionales Kunsthandwerk fiir festliche
Anlasse - fiir dich selbst oder als
Urlaubserinnerung.

PUR STYRIA - DER DORFLADEN

Ramsau 299 | 8972 Ramsau am Dachstein
T: +43 664 75 00 98 05 oder +43 3687 81062
office@purstyria.at
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SCHLADMING-DACHSTEIN | Ramsau am Dachstein - Aich

SATTELBERGHUTTE ~ ° L] l- h

Leiten | T: +43 664 93 65 781 | sattelberghuette.com B @% Q@ A4 Of @ Ul‘lg & gemllt lC

SCHLATTINGER ALMSTUBE . ) o

Rossing 13 | T: +43 3687 81817 | facebook.com/jausenstationalmstube 1ot Almgenuss flralle Sinnel Unsere AlmhUtte im Ramsauer
SEErr'iA‘LE'FTUUE . o 81900 o , e R & 10f )}\_E Almghgeb|et ladt zum Veryve|len.e|n - drmngn ur|g
Dachsteingletscher | T: +43 3687 81209 oder +49 15146 77 2152 | seethalerhuette.a gemitlich und drauBen mit herrlichem Ausblick. Wir

servieren traditionelle Gerichte und fur Naschkatzen
Strudel, Kaiserschmarrn und andere Mehlspeis-Spe-

©
0O B &R STOCKERWIRT Zialitaten.

Vorberg 28

8972 Ramsau am Dachstein
T: +43 3687 81780
stockerwirt.at

Genuss mit Herzlichkeit! Schmankerl aus frischen,
heimischen Produkten und vom eigenen Hof. Haus-
gemachte Mehlspeisen und Eisspezialitaten zum
GenieBen in den Stuben und auf der Sonnenterrasse.

Alles Kase! GenieBe unsere hausgemachten
Kasesorten und die frische Butter aus der
eigenen Almkaserei.

SILBERKARHUTTE P~
Silberkarklamm | T: +43 664 30 09 843 | bacherhof.at/silberkarklamm = 10f (o
SONNENALM
B of tu —

Am Rittisrundweg | T: +43 6641301080 | die-sonnenalm.at =

WALCHERALM
Schildlehen 40 | T: +43 3687 82422 | walcherhof.at

WALCHERHOF (NUR MIT VORANMELDUNG)
Schildlenen 10 | T: +43 3687 81243 | walcherhof.at

FeGandic

® STG_./ \ S
[" <
Py - W !

Oor ta WALCHERALM
Schildlehen 40
8972 Ramsau am Dachstein

| |B | B |5
©po
@]

WALDCAFE LIFTSTUBERL @% Sg 0¥ T: +43 3687 82422 | walcherhof.at

Schildlenen 76 | T: +43 3687 81202 | deutlhauser.com

WALDSCHENKE g 8

Ramsau 91 | T: +43 3687 81993 | waldschenke-ramsau.at @\\4 o \Z o

WIRTSSTUBE FEISTERERHOF o o2 O RN R R R R R RN
Vordere Ramsau 35 | T: +43 3687 81980 | feistererhof.at & &2

o] GrafenWirt

GASTHOF FORELLENHOF ] W 2 10 GriaB Aich im Dahoam of Genuss & Gmiatlichkeit. Wir
Seewigtal 41 | T: +43 3686 4697 | forellenhof-bodensee.at © ) ) . .
sind ein familiengefUhrtes Gasthaus, fest verwurzelt
GASTHOF PINSERIA KOLLERHOF . )
Assach Oberdorf 34 | T. +43 3686 4308 | kollerhof at E s A 0f mit der Heimat und stets voller Ideen, um neue Spuren
hinterlassen.
GRAFENWIRT o RSN zZu
Vorstadt 1 | T: +43 3686 4307 | grafenwirt.at & & 0
HANS-WODL-HUTTE & YOF )}\_E Unsere Kuche ist innovativ und modern, gepaart mit
Seew'gfa" Steirischer Bodensee | T: +43 664 1278 335 — traditioneller Bodenstandigkeit. So dass euer Gaumen
SEESTUBERL 8 = —_ -
Kurztrum 56 | T: +43 664 26 06 212 | facebook.com/seestueberlaich @% @ % ‘©7l das Heimische schmeckt, aber auch stets Uberrascht
SEEWIGTALSTUBERL wird. Genau nach eurem Geschmack und hondgmocht
Seewigtal 43 | T: +43 3686 20114 | seewigtal-stueberl.at @\: 1ot {E mit vui Herz.
STEIRISCHE HENDLSTUB'N s
BundesstraBe 198 | T: +43 664 12 62 297 | steirische-hendlstubn.at QI'J:] t@ ‘©7l
[ |
0Of & &2 & . A
& @‘- S?ORT UND FAMILIENHOTEL BARENWIRT GRAFENWIRT

Steirische Urigkeit trifft auf herzhafte Kulinarik. Aich 55_ Familie Danklmaier

Wir verwenden maglichst regionale und saisonale 8966 Aich Vorstadt 1 | 8966 Aich

Produkte in bester Qualitat. Fiir Genuss und die T: +43 3686 4303 T+ 43 3686 4307

gemeinsamen Momente. baerenwirt.com info@grafenwirt.at | grafenwirt.at
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SCHLADMING-DACHSTEIN | Haus im Ennstal

HAUS IM ENNSTAL

CAFE PENSION KITZER
KaiblingstraBe 73 | T: +43 3686 2288 | kitzer.at

%N

D'GENUSSALM
Kaiblingalm | T: +43 664 18 89 309 | alpine-genusswelten.at

o | 6
Q

DIE REMISE
Schlossplatz 189 | T: +43 664 38 74 268

&

DORF CAFE
WeiBenbach 23a | T: +43 664 20 09 022 | dorfcafe.at

E42 MOUNTAINSTEIL STEAKHOUSE
Ennsling 42 | T: +43 3686 2339 | e42.at

O|€|X|Er|&

—.

FELSNERS HOTEL & RESTAURANT
Kirchengasse 56 | T: +43 3686 2228 | felsners.at

2

'Of

GOLF- UND SKIPENSION KRUG
Erzherzog-Johann-StraBe 168 | T: +43 3686 2561 | krug-haus.com

=L

HERRSCHAFTSTAVERNE
MarktstraBe 39 | T: +43 3686 2392 | herrschaftstaverne.at

e

&%

'Of

HOTEL GASTHOF STENITZER
MarktstraBe 36 | T: +43 664 22 36 507 | haus-stenitzer.at

&%

'Of

KALPS FOOD BAR
Ennsling 164 | T: +43 3686 28111 | kalps.at

X

KRUMMHOLZHUTTE

Bergstation Tauernseilbahn | T: +43 3686 2317 | krummholzhuette.at

B R @

£y

KULMINARIUM
Oberhaus 58 | T: +43 3686 2540 | kulmhofer.at

2 <3

$|0|ele|e |y |y )P =

of

LANDHOTEL KOLB
JunghannsstraBe 151 | T: +43 3686 2458 | landhotel-kolb.at

'of

MCDONALD'S
Ennsling 160 | T: +43 3686 28505 | mcdonalds.at

%N

'of

&

MICHI'S BIERSTUB'N
WeiBenbach 58 | T: +43 664 33 33 716

NATURFREUNDE SCHUTZHAUS KAIBLING ALM
Kaiblingalm | T: +43 664 12 62 329 | kaibling-alm.at

()

S
oy | %

NATUR- UND WELLNESSHOTEL HOFLEHNER
Gumpenberg 2 | T: +43 3686 2548 | hoeflehner.com

2B

'Of

PANORAMAHOTEL GURTL
KaiblingstraBe 96 | T: +43 3686 2383 | hotel-guertl.at

&

& | &

PIZZERIA KEGELBAHN AIGNER
KaiblingstraBe 18 | T: +43 664 88 84 09 99 | pizzeria-haus.at

'Oof

PLATZHIRSCH
Bergstation 8er-Gondelbahn | T: +43 3686 3030 | hauser-kaibling.at

(m\

B | <3<

RESTAURANT AM GOLFPLATZ
Oberhaus 59 | T: +43 664 12 68 295

SPECKHUTTE
WeiBenbach 17 | T: +43 664 43 27 608 | abenteuerhof.at

o | 6B

STANGL ALM
Gumpenberg 25 | T: +43 664 46 09 548

STEFFL-BACK
Schlossplatz 48 | T: +43 3686 2275 | stefflbaeck.at

&

TOMIZIEL

Bergstation Tauernseilbahn | T: +43 3686 2591 | berggasthof-scharfetter.at

G |8 | &

X
£y | |e7| Q| 0| %

Of

WALTER PIZZERIA
MarktstraBe 29 | T: +43 664 38 43 053 | ferstl-gastronomie.at

&%

& & || |1P || B |G
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Michaelerberg-Pruggern - Grobming | SCHLADMING-DACHSTEIN

MICHAELERBERG-PRUGGERN

Andreas Wieser

Alter: 26 Jahre

Wohnort: Grobming

Beruf: Vertriebsmitarbeiter und Landwirt
Lieblingsspeise: Ribeye Steak vom Wagyu

Wir sind ein reiner Direktvermarkter und halten neben
(Wagyu-)Rindern auch hochwertige Schweinerassen. Mit
unserem Fleisch beliefern wir Gastronomiebetriebe in der
Region und hoffen in Zukunft auf noch mehr wertvolle Ko-
operationen. Zusatzlich bieten wir Ab-Hof-Verkaufstermi-
ne an. Unsere Sommerweiden liegen bei der Grobminger
Alm und dem Abenteuerpark - dort kénnen Besucher un-
seren zufriedenen Tieren beim Grasen zusehen. Unsere
Region ist fur mich unvergleichlich lebenswert, besonders
auch wegen des freundschaftlichen Miteinanders.

BIERFRIEDL 8 H
Pruggern 30 | T: +43 3685 22206 | bierfriedl.at B & &2 0O
FREI-ZEIT BY ENNS %
Pruggern 429 | T: +43 676 60 02 031 | schladming-dachstein.at/frei-zeit
GALSTERBERGALMHUTTE
Galsterberg | T: +43 676 9518 228 | galsterbergalm.at B @E 1of @
HAPPY ALM
Pruggererberg 206 | T: +43 3685 23660 20 | keinprecht.com A 0t
MICHAELERBERGHAUS 8 3
Michaelerberg 118 | T: +43 3685 22566 | michaelerberghaus.at B & & 0ty
NEUREITALM o~
Auberg 16 | T: +43 664 38 55 255 = &R ¥
PANORAMAHOTEL STOCKER (NUR MIT VORANMELDUNG) @E m H %
Pruggererberg 172 | T: +43 664 1413 242 | panoramahotel-stocker.at &P
PERNERALM b
Sattental | T: +43 664 15 22 110 = R ¥ O
PIRKLALM % -
Pruggererberg 299 | T: +43 660 38 55 598 | schladming-dachstein.at/pirklalm Lo/
SCHLADMINGER ALM P
Sattental | T: +43 677 18169 23 B X W
TAGALM P
= ¥ 1

Sattental | T: +43 676 64 40 644

GROBMING

BAR FOURNIER ¥ W
HauptstraBe 48 | T: +43 664 46 44 041 | ferstl-gastronomie.at

BISTRO PANORAMABAD GROBMING & v
Badgasse 413 | T: +43 664 46 44 041 ©

CAFE WIESER o
Hauptplatz 48 | T: +43 664 13 61412 &
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SCHLADMING-DACHSTEIN | Grébming - Naturpark Sélktéler

Naturpark Sélktéler - Mitterberg-Sankt Martin | SCHLADMING-DACHSTEIN

GROBMINGER ALM = .
StoderstraBe 171 | T: +43 664 40 78 618 B S 2 0f ty

HANSENALM

LANDHAUS ST. GEORG 8 1@}4
Kulmweg 555 | T: +43 3685 22740 | st-georg.at o

MAUTSTUBERL %
StoderstraBe 112 | T: +43 3685 23160

OCHSENBEISL SPANBERGER N 8
Stoderplatzl 234 | T: +43 3685 22375 | fleisch-spanberger.at o

X | X

PANORAMA CAFE N A
Hofmanning 214 | T: +43 664 39 45 046

PIZZERIA BELLA ITALIA
HauptstraBe 800 | T: +43 3685 23620 | bellaitalia-groebming.at

'Of

PIZZERIA LA PIAZZA
HorstigstraBe 899 | T: +43 660 7103 060 | ristorante-lapiazza.at

'Oof

PRENNER'S - DIE GREISSLEREI - WEIN & GENUSS
StoderstraBe 544 | T: +43 664 50 47 687 | prenners-greisslerei.at

RESTAURANT LOY
Loyplatz 98 | T: +43 3685 22357 | hotel-loy.at

'Oof

RITZINGERHUTTE
Viehbergalm | T: +43 676 94 59 817

X |8l | |$48

P
£y

Cpe
b |3 EH|e
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E

ROSEMI ALM (AUF ANFRAGE) ]
Stoderzinken 15 | T: +43 3686 30960 | rosemialm.at @

&
B
&

SPEISKAMMERL 0OF
Kirchplatz 15 | T: +43 3685 22055

S'POSTKASTL 2.0
Hauptplatz 57 | T: +43 676 79 55 034

STEFFL-BACK
Hauptplatz 110 | T: +43 3685 23491 | stefflbaeck.at

P
St. Nikolai 141 | T: +43 664 18 84 344 | hansenalm.at % L/
HARMERALM oY AN
Wanderung Schwarzensee | T: +43 660 63 64 605 | schladming-dachstein.at/harmer Voo
JAGERALM @\1 G
Wanderung Schwarzensee | T: +43 664 99 04 78 36 | schladming-dachstein.at/jaegeralm
KALTENBACHALM AM SOLKPASS o~
St. Nikolai 146 | T: +43 664 32 24 665 | berndlhof.at/kaltenbachalm Lo/
KNALLALM MODITZERHUTTE @% P
wanderung Knallalm | T: +43 664 59 51531 | schladming-dachstein.at/moditzerhuette Lo/
KOCKHUTTE N {E
Wanderung Tuchmoaralm | T: +43 676 74 85 706 | schladming-dachstein.at/koeckhuette
KROTZSTOA o‘f %
Stein an der Enns 353 | T: +43 650 42 47 217 | schladming-dachstein.at/krotzstoa
MAUTNERALM AM SOLKPASS @% P
St. Nikolai 142 | T: +43 676 9518 088 | schladming-dachstein.at/mautneralm Lo
PUTZENTALALM % G
Wanderung Schwarzensee | T: +43 664 92 62 200 | putzentalalm.webnode.at
RINGDORFERHUTTE % o~
Wanderung Schwarzensee | T: +43 680 33 22 397 | facebook.com/ringdorferhuette Lo/
SCHONWETTERHUTTE % P
Wanderung Gumpeneck | T: +43 650 84 27 862 | schoenwetterhuette.at Lo/
WACHLINGERHUTTE . {E
Wanderung Gumpeneck | T: +43 676 52 43109 | schladming-dachstein.at/wachlingerhuette =
WINKLERALM AM SOLKPASS o~
St. Nikolai 147 | T: +43 664 88 45 40 20 | schladming-dachstein.at/winkleralm L/
ZAUNERALM o~

Lo/

Kleinsélk 127 | schladming-dachstein.at/zauneralm

©po
& |8 | e

STODERHUTTE @%
StoderstraBe 8 | T: +43 664 7510 97 02

Opo

STUBERL CAFE AM KURPARK
Dr.-Franz Xaver-Mayr-StraBe 545 | T: +43 3685 22743

o B |32

MITTERBERG-SANKT MARTIN

S'WIRTSHAUS
Hofmanning 531 | T: +43 3685 22644 | alpine-genusswelten.at

ALTES BIERHAUSL
Diemlern 1 | T: +43 667 78 99 696

©po

)

WALTER RESTAURANT 8
HauptstraBe 49 | T: +43 664 46 44 041 | ferstl-gastronomie.at (]

BIERHAUSL
Diemlern 42 | T: +43 3684 2201 | bierhaeusl.at

—o | —®
-

WINKLWIRT ANGERMAIER
HauptstraBe 99 | T: +43 3685 23231 | groebming-urlaub.at

BISTRO FREIBAD ST. MARTIN
St. Martin am Grimming 46 | T: +43 3685 22319

e |5 |7
X

WIRTHUTTE
Viehbergalm | T: +43 3684 2291 &=

X | Z |G| |$|X|¢ |

FILZMOSER - ZUR SINGENDEN WIRTIN
Mitterberg 157 | T: +43 3684 2639

HOTEL BERGHOF MITTERBERG
Mitterberg, Matzling 69 | T: +43 3684 34002 | berghof-mitterberg.at

'of

LAND LEBT AUF
St. Martin am Grimming 88 | T: +43 3684 20788 | landlebtauf.at

X

LANDGASTHOF SCHREMPF
Tipschern1 | T: +43 3684 2291 | landgasthof-schrempf.at

'Oof

PURCHERHOF
Mitterberg, Berg 21 | T: +43 3684 6036 | puercherhof.at

'of

REISSLERHOF
Zirting 24 | T: +43 664 75 08 38 86

'of

SEMINAR- UND LANDHOTEL HAUSERL IM WALD
Mitterberg, Gersdorf 71 | T: +43 3685 22280 | haeuserlimwald.at

&
&P
3o

1of

TIESCHNHOF
Mitterberg, Dorf 138 | T: +43 3685 22152 | tieschnhof.at

'of

WIRTSHAUS & DORFHOTEL MAYER
St. Martin am Grimming 9-12 | T: +43 3684 2203 | mayer-grimming.at

Cpe
G
%m

SRS |’ B |’ o |’

'of

NATURPARK SOLKTALER

ALMSTUBERL N %
FleiB 235 | T: +43 676 48 41978 | schladming-dachstein.at/almstueberl

ANDY'S TREFF %
Kleinsdlk 42 | T: +43 676 78 31448 | facebook.com/andystreffkleinsoelk

BLASENHUTTE . W @
wWanderung Tuchmoaralm | T: +43 676 55 44 737 | schladming-dachstein.at/blasenhuette =
BREITLAHNHUTTE

Kleinsélk 124 | T: +43 660 65 00 773 | schladming-dachstein.at/breitlahnhuette 1Of @
GASTHOF ODWIRT 0¥
FleiB 27 | T: +43 677 63 49 47 79 | schladming-dachstein.at/oedwirt

GASTHOF PENSION STIEBER 0¥
Kleinsélk 78 | T:+43 3685 8113 | schladming-dachstein.at/stieber

GASTHOF ZUM GAMSJAGER @E ‘©?,
St. Nikolai 127 | T: +43 3689 210 | zumgamsjaeger.at
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Regionale Kiiche

Umgeben von einem herrlichen Panorama liegt das
Hauserl im Wald. Lassen Sie sich mit regionalen
Produkten und ehrlicher, steirischer Gastfreundschaft
verwohnen. Bitte Tische reservieren - Donnerstag
Ruhetag.

Sonnenterrasse, Kinderspielplatz,
Grillabend, Stockbahnen,
Weinkeller

SEMINAR- UND LANDHOTEL HAUSERL IM WALD
Familie Langanger

Gersdorf 71 | 8962 Mitterberg-Sankt Martin

T: +43 3685 22280

hotel@haeuserlimwald.at | haeuserlimwald.at

R NN

Das Wirtshaus

ESSEN - TRINKEN - ZUSAMMENKOMMEN

Die Kuche: Unser Kuchenteam kombiniert eine kleine
a la carte Karte mit den besten Klassikern aus dem
Wirtshaus und modernen Uberraschungsments, wel-
che weit Uber die Wirtshauskarte hinausgehen. 2021
wurden wir erstmals mit 2 Hauben im Gault Millau aus-
gezeichnet.

Das Herz: Es ist ein nach Hause kommen zu Freunden,
denen man von dem Erlebten erzahit. In 25 Zimmern
und dem Wohlfuhlbereich mit 4 Saunen findet ihr
absolute Erholung.

WIRTSHAUS & DORFHOTEL MAYER
St. Martin am Grimming 9 -12

8954 Mitterberg-Sankt Martin

T: +43 3684 2203 | mayer-grimming.at

Oblarn - Stainach-Piirgg | SCHLADMING-DACHSTEIN

OBLARN

CAFE RUSTHAUSL ¥\
Oblarn 65 | T: +43 676 33 97 668 | facebook.com/Ruesthaeus!

GASTHAUS GRIMMINGTOR =) 1@71
Niederdblarn 20 | T: +43 68184 25 2313 | schladming-dachstein.at/gasthausgrimmingtor %
GASTHAUS ZUM BERGKREUZ 8 %
Walchen 44 | T: +43 3684 2129 | schladming-dachstein.at/bergkreuz @]
KAFFEERINA 2 8

Oblarn 34 | T: +43 650 53 54 412 | kaffeerina.com &2 2 X
KU:L BAR @ (Y
Oblarn 26 | T: +43 664 43 04 439 | schladming-dachstein.at/kulbar

SCHWIMMBADBUFFET OBLARN @% m 8 %
Walchen 47 | T: +43 664 88 3183 74 | schladming-dachstein.at/schwimmbadbuffet @]
SPORTSAREA GRIMMING °
Niederéblarn 83 | T: +43 3684 6066 | sportsarea.at @% o %
STRALZN***WIRT é

Oblarn 29 | T: +43 664 15 22 276 | schernthaner.at @& ‘0f

STAINACH-PURGG

DAS KAFFEEHAUS

2 &
Stainach, Hauptplatz 258 | T: +43 664 5190 560 a2 2
DIE GREISSLEREI D @
Plrgg 11 | T: +43 3682 22274 | gasthauskrenn-puergg.at m © B
FISCHRESTAURANT SCHLOSSTEICHSTUBERL 8 =)
Trautenfels 27 | T: +43 3682 24767 @ Qﬁ X@f
GASTHAUS KRENN =) ‘©Y
PUrgg 11 | T: +43 3682 22274 | gasthauskrenn-puergg.at S
GASTHAUS ZUM WASSERFALL %
Lessern 43 | T: +43 3688 2367

Florian und Johanna
Lammerer

Alter: 30 und 27 Jahre

Wohnort: Irdning-Donnersbachtal
Beruf: Landwirte
Lieblingsspeise: Wiener Schnitzel

Mit und in der Natur zu arbeiten, zu sden und zu ernten,
unser Tun den Gasten néherzubringen und das mit
Blick auf den Grimming - das schéatzen und lieben wir
an unserer Arbeit. FUr uns sind Arbeit und Hobby eins,
denn was man gern tut, tut man gut. Regionalitat ist fur
uns selbstverstandlich - wir freuen uns, einen Beitrag
zur Nahversorgung zu leisten und Betriebe in der
Region mit frischen Erdapfeln, Eiern, Mehl und Nudeln
zu beliefern. Ein Herzensprojekt startet im Sommer: In
Irdning er6ffnen wir einen Bauernladen mit Café.
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SCHLADMING-DACHSTEIN | Stainach-Pirgg - Irdning-Donnersbachtal

Rita Kapp

Alter: 35 Jahre

Wohnort: Aigen im Ennstal
Beruf: Landwirtin
Lieblingsspeise: Wagyu Burger

Ich habe den Betrieb in 4. Generation Ubernommen.
Davor habe ich Landwirtschaft studiert und war viel im
Ausland unterwegs. Unter anderem auch in Japan, um
alles Uber Wagyus zu lernen, damit wir zu Hause das
beste Fleisch anbieten kdnnen. Ich schatze gutes Essen
& Trinken - dabei ist es mir wichtig unsere heimische
Landwirtschaft zu stéarken. Es hangt so viel mehr dran
als nur das Essen am Tisch - die Kulturlandschaft, die
existenzielle Versorgung in Krisenzeiten, die vor- und
nachgelagerte Wirtschaft, der Tourismus und vieles mehr.

GASTHOF DACHSTEINBLICK o2 &
Worschachwald 87 | T: +43 3688 2328 | gasthof-dachsteinblick.at B & &2 2 0
GRIMMINGHUTTE g
Trautenfels, Grimmingmassiv | T: +43 676 3319 498 & W % Lo/
PIZZERIA BULAN 8

Stainach, Grazer StraBe 94 | T: +43 3682 25827 | bulan.at @ ﬁ) 1@7’
SCHLOSSTAVERNE GINDL 8 %
Trautenfels 9 | T: +43 3682 22235 e
SPECHTENSEEHUTTE o
worschachwald 88 | T: +43 3688 2666 | spechtensee.com Lo/
WURSTL-PUB O
Stainach, Salzburger StraBe 401 | T: +43 3682 22650 S 1©’l

IRDNING-DONNERSBACHTAL

ALEX'S SPORTLERSTUBERL

Irdning, TrautenfelserstraBe 2 | T: +43 676 42 51106 | www.facebook.com/sportlerstueberl

ALPENGASTHOF GRIMMINGBLICK
Planneralm, Nr. 18 | T: +43 3683 8105 | grimmingblick.at

BACKEREI DANKELMAYR
Donnersbach, Nr. 12 | T: +43 3683 2246

BEISL
Irdning, Hauptplatz 50 | T: +43 664 65 80 737

CAFE IM BAUERNLADEN
Irdning | Hauptplatz 57 | T: +43 664 75 12 43 44 | goschnhof.at

DANKELMAYRHUTTE
Donnersbachwald, Larchkaralm | T: +43 3683 2246

DER STEGERHOF
Donnersbachwald, Nr. 46 | T: +43 3680 287 | stegerhof.at

DORFSCHENKE (AUF ANFRAGE)
Donnersbachwald Nr. 99 | T: +43 3480 271

Irdning-Donnersbachtal | SCHLADMING-DACHSTEIN

EDELWEISS - DIE PIZZERIA

Donnersbachwald, Nr. 89 | T: +43 3680 606 76 oder 3680 606 | riesneralm.at LY A 0t
ENNSTAL PIZZERIA

Irdning, AignerstraBe 22 | T: +43 3682 22377 A 0f
EWIS-HUTTE o~
Planneralm, Nr. 26 | T: +43 676 93 01 666 1@}” Lo/
GASTHOF LEITNER =)
Donnersbach, Erlsberg 80 | T: +43 3683 2267 | gasthof-leitner.at @E R G 10
GASTHOF RUSCHER 8 =)
Donnersbach, Nr. 17 | T: +43 3683 2215 | gasthof-ruescher.at @% W & % Q@ 1of
GRABENWIRT 8 oo X2

Irdning, DonnersbachstraBe 7 | T: +43 3682 22496 | gasthofgrabenwirt.at @% & & g2 ¢ O
HANDWERKSBACKEREI TRAFELLA 8 SRS
Irdning, Hauptplatz 33 | T: +43 676 89 73 55 514 | schladming-dachstein.at/trafellairdning N 65] % tg
HOCHSITZ H o~
Donnersbachwald, Riesneralm Bergstation | T: +43 3680 606 | riesneralm.at @\. W &P 1@}” Lo/
JUFA DONNERSBACHWALD (NUR MIT VORANMELDUNG) 8 2
Donnersbachwald, Nr. 190 | T: +43 57083 400 | jufahotels.com/hotel/donnersbachwald @E W 6’] &P 1©7l
JUFA PLANNERALM (NUR MIT VORANMELDUNG) 8 2
Planneralm, Nr. 15 | T: +43 57083 310 | jufahotels.com/hotel/planneralm @E W éﬁ &P 1©’l
KRAPFLHOF =)
Donnersbach, Erlsberg 18 | T: +43 3683 2291 @% % X©’l
LANDHAUS GABRIEL (NUR MIT VORANMELDUNG) 8 X@’l
Irdning, Annaweg 132 | T: +43 660 2161368 K&'
LANDHAUS STEER %3 X@’l
Donnersbachwald, Nr. 95 | T: +43 676 88 95 35 68 | steer.at

LATSCHENBRENNEREI PLANNERALM . % PN
Planneralm | T: +43 677 63 50 0115 | latschenbrennerei.at = Lo/
MAMA JOE GELATERIA 8 Q@
Irdning, DonnersbachstraBe 263 | T: +43 664 50 49 914 | mama-joe.at @D’ﬂ
MARKTCAFE & EISDIELE @Q‘ 2 Eé? %
Irdning, Trautenfelser StraBe 58 | T: +43 3682 22490 | facebook.com/marktcafeirdning &P
MORSBACHWIRT

Donnersbachwald, Vordere Mérsbachalm | T: +43 3680 211 | moersbachwirt.at B @% ‘@f {E
OXENALM ~

Donnersbachwald, Riesneralm/Mérsbachtal | T: +43 664 88 45 39 41 | oxenalm.at B @\1 Vv \@f {E
PIZZERIA-KEBAP DE LUXE m 1@ X@f
Irdning, Trautenfelser StraBe 207 | T: +43 664 99 816129 | de-luxe-pizzakebap.business.site

PLANNER INN

Planneralm 25 | T: +43 660 69 80 696 N %
RESTAURANT & ENTERTAINMENT GABRIEL D

Irdning, Ringgasse 48 | T: +43 3682 22422 | gabriel-irdning.at Qﬁ Q% Y @ ‘©f
ROSSSTALLBAR RY ><,
Donnersbachwald, Nr. 39 | T: +43 664 92 72 230 | schaupphof.com

SCHRABACHALM

Donnersbach, Furrach 20 | T: +43 664 38 89 150 @\1 N 1©? @
SEESTUBERL 8

Donnersbach, Nr. 74 | T: +43 660 1113 011 @% @ RY %
STALLAALM

Donnersbachwald, (iber Larchkaralm | T: +43 3683 2246 B N % @
VINOTHEK JOSEF HOFER 8 a
Irdning, Hauptplatz 32 | T: +43 3682 224710 | zirben.at o 9
WEICHBOLDHUTTE P
Donnersbachwald, Larchkaralm | T: +43 664 20 50 462 B @% % Lo/
WIRTSHAUS IM DORFL o2

Irdning, Falkenburg 273 | T: +43 3682 22022 | imdoerfi.at X & mp 0Of




26 - 27

SCHLADMING-DACHSTEIN | Aigen im Ennstal - Wérschach

AIGEN IM ENNSTAL

BORNI'S CAFE AM PLATZL

8 =) 14 &
Aigen 21 | T: +43 664 19 45 732 & & @ Z W
DORFWIRT WOHRER o o
Lantschern 10 | T: +43 3682 22029 | landgasthof-woehrer.at @E o Q@ 'of
GASTHAUS GRASSL (NUR MIT VORANMELDUNG) 5 o ‘10
Ketten 11 | T: +43 3682 22534 (@
GASTHAUS ZECHMANN _ _ O 10f
Ketten 14 | T: +43 676 73 02 214 | schladming-dachstein.at/zechmann
GUT PUTTERERSEEHOF 0 2 o~
Aigen 13 | T: +43 3682 22520 | puttererseehof.at @% G a2 0O
IMLAUER HOTEL SCHLOSS PICHLARN 8 o 2 s
ZurLinde 1 | T: +43 3682 24440 | schiosspichlarn.at B & E s @ B0
KIRCHENWIRT AIGEN 8 O L o~
Aigen 8 | T: +43 3682 23310 | kirchenwirt-aigen.at B & & @@ U0
PUB PIZZERIA HARLEKIN 2
Aigen 54 | T: +43 676 75 56 790 | cafe-pub-harlekin.at el CY A %
RESTAURANT 19 s
ZurLinde 1| T: +43 3682 24440 | schlosspichlarn.at @% @ 0f
STRANDCAFE o
Sallaberg am See 12 | T: +43 3682 22521 | putterersee.at @% e 'of

ANETT'S GASTHAUS

] 14
DorfstraBe 25 | T: +43 660 77 04 334 | anettsgasthaus.at E =2 @ 0O
HOCHMOLBINGHUTTE
Weitwanderweg 09 | T: +43 676 90 03 909 | hochmoelbinghuette.at & 0f {E
KLAMMSTUBERL -~ %
Eingang Wérschachklamm | T: +43 676 87 83 73 34 =
OBERKOGLER-ALM 1@? P~
worschachberg 63 | T: +43 664 50 14 429 | facebook.com/oberkogler Lo/
POSCHENHOF g I 2
DorfstraBe 13 | T: +43 3682 22277 | poschenhof.at & K g2 Q@ 'Oof

Das Beste zum
Schluss

Gleich 5 Haubenlokale freuen sich Uber die hohe Aus-
zeichnung des Gault&Millau Osterreich:

« JOHANN Genussraum: 2 Hauben, 14 Punkte

-+ Wirtshaus & Dorfhotel Mayer: 2 Hauben, 14 Punkte
« ARX Restaurant: 2 Hauben, 13 Punkte

» Gasthaus Krenn: 1 Haube, 12,5 Punkte

« IMLAUER Hotel Schloss Pichlarn: 1 Haube, 11 Punkte

Zudem wurden auch 13 Restaurants im Falstaff
Osterreich ausgezeichnet. Mehr dazu auf:
schladming-dachstein.at/gault-millau-falstaff

Landhotel mit Genuss

Willkommen im Gut Puttererseehofl GenieBen Sie die
Gastfreundschaft unseres Landhotels & die traditionelle
Gastwirtschaft. Der groBe Garten ladt zum Spielen und
Entspannen ein. Unser nahegelegener Putterersee
bietet Badevergnugen und ist ein Paradies fur Fischer.

Nur das Beste fiir unsere Gaste!
Wir verarbeiten auch hofAigene Produkte
und servieren sie als feine Kostlichkeiten.

GUT PUTTERERSEEHOF

Landhotel - Gastwirtschaft

Familie Dornbusch

Aigen 13 | 8943 Aigen im Ennstal

T: +43 3682 22520 | puttererseehof.at

AN A A AR A A A A I A A I A SIS AN NN

Traditionell & regional

Unser Familienbetrieb, nahe dem Putterersee, setzt
auf steirische Kuche, frische Zubereitung und regio-
nale Produkte. Mit Hausmannskost, vegetarischer Ku-
che und saisonalen Schmankerin bieten wir fur jeden
Geschmack das Richtige. Unsere Spezialitat ist das
.Stoa’'n Essen” (auf Vorbestellung). Zu Martini servieren
wir Génse aus eigener Haltung, und an Grillabenden
gibt es auch Spanferkel, Lamm & Holzofenpizza. Saal,
SchmiedstUberl und Uberdachte Terrasse bieten den
Rahmen fur Feiern und Hochzeiten. Auszeichnungen:
AMA-Gastrosiegel, Partner der GenussRegion Oster-
reich und der Steirischen Wirtshauser.

KIRCHENWIRT AIGEN

Familie Fritz

Aigen 8 | 8943 Aigen im Ennstal

T: +43 3682 23310 | kirchenwirt-aigen.at
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SCHLADMING-DACHSTEIN | Almkulinarik by Richard Rauch

Stylisch steirisch genieflen
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Aufder Alm,
da gibt’'s koa Sund

Und so wird auf den Hutten wieder ordentlich
geschlemmt. Wenn's auf den Herden brutzelt und in
den Stuben duftet, dann war wohl Haubenkoch Richard
Rauch wieder am Werk und hat gemeinsam mit 16
Almkulinarik-Wirten neue Rezepte ausgetuftelt. Und so
stehen auch diesen Sommer einzigartige Gerichte mit
unverwechselbarer ,rauchiger” Note auf den Speise-
karten. Gerichte, die gepragt sind von der Liebe zu
heimischen und saisonalen Produkten.

Schladming-Dachstein und Richard Rauch kochen
Ubrigens schon seit langerem ein gemeinsames
SUppchen. Seit nun mehr als funf Jahren verschlagt es
den sympathischen sudsteirischen Haubenkoch in die
Region - hinauf auf die Almen, wo sich seine heraus-
ragende Kochkunst besonders gut entfaltet.

Die teilnehmenden Almkulinarik-Wirte
findest du im vorderen Teil unter den
Gastronomiebetrieben mit diesem Logo
gekennzeichnet.

Almkulinarik-Challenge

Im Sommer kannst du bei unseren Almkulinarik-Hutten
nicht nur fein schmausen, sondern auch noch ganz
einfach Punkte im FurDich Club sammeln. Mit etwas
Gluck gewinnst du dabei ein Almkulinarik Kochbuch by
Richard Rauch!

Und so einfach geht'’s:

+ Schladming-Dachstein App herunterladen
+ Mitglied im FUrDich Club werden

+ In den Almkulinarik-HUtten einkehren

+ In der App unter ,Entdecken” einchecken

+ Punkte sammeln

Online gibt es noch mehr
Infos fiir dich.

Almkulinarik by Richard Rauch | SCHLADMING-DACHSTEIN

Almkulinarik-Gerichte

¥ Pernerhiitte

Neustattalm, Ramsau am Dachstein

Pikanter Almstrudel
Krauterdip | Blattsalat

Sattelberghiitte <

Ramsau am Dachstein
Ramsauer Grillkdse-SpieBchen
Pilz-Hummus | Pesto |
KUrbiskerngeback

Schnepf’'n Alm <*
Reiteralm, Schladming
Waidmannsheil Bowl
Preiselbeeren-Zirben-Dressing |
Wildfiletspitzen

Hochwurzen Hiitte
Hochwurzen, Schladming
Knusprig gebackene
Zirben-Buttermilch-Hendlhaxerl
Erdapfel-Gurkenrahmsalat

= . Giglachsee Hiitte

Preuneggtal, Pichl
Bio-Rinderstreifen auf

buntem Blattsalat

gerostete Erdapfel

Waldhauslalm ¢
Untertal, Schladming

| Pasta mit Sugo vom Sommergemiise
4

geraucherter Schafskase | frische
Krauter vom Dachgarten

Sondl-Alm
Untertal, Schladming

Salatteller mit Topfen-Kiirbiskern-Kugerl

Buttermilch-Krauterdressing |
Rosmarin-Brotchips

Preintalerhiitte
Untertal, Schladming

Preintaler Gerstleintopf

Wieslechalm
Planai, Schladming

Kase-Fleischlaibchen

° wdlrziges Sommergemuse

Kessler Alm

Planai, Schladming

Frische Tagliatelle
Honig-Roastbeef | Senfvelouté |
Rucola | Parmesan

da Sepp

Planai, Schladming

Wiesenkrauter-Creme Brilée
Beerenragout

Krummbholzhiitte <~
Hauser Kaibling, Haus im Ennstal

Alpen-Club Sandwich 2.0
Flank Steak | Rucola |
karamellisierte Zwiebel

Kaibling Alm
Hauser Kaibling, Haus im Ennstal
Saiblingsfilet

. sommerliches Gemdise |

Rosterdapfel

Grobminger Alm
Grobming

Geschmorte Rindsbackerl
Specklinsen | Pilze

Breitlahnhiitte
Kleinsolk, Naturpark Soélktaler
Pilz-Sulzerl

schwarzes Hollerdressing |
frischer Blattsalat

Oxenalm <
Riesneralm, Donnersbachwald

Riesneralm Oxeneintopf
mit Kaferbohnen
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Zum Nachkochen

Tradition, Handwerk und Produkte aus der eigenen
Region in den Mittelpunkt stellen: Das steckt als
Philosophie hinter der Almkulinarik. Dafur stehen der
bekannte Fernseh- und Haubenkoch Richard Rauch
und seine Kéche von den Almen am Herd. Im Sommer
als auch im Winter kreieren sie neue und spannende
Rezepte. Eine feine Auswahl davon findest du in diesem
Kochbuch.

Erhaltlich in den Infoburos oder im Webshop unter:
schladming-dachstein.at/almkulinarik-kochbuch

26,50 € pro Stiick
Exklusiv far FarDich Club-Mitglieder: &z
8,00 € flr 30 Punkte in der Bonuswelt [EHEEE

Online mehr erfahren: \_/o

R NN

Online mehr erfahren:
Informationen zu ,Ein Abend,

funf Kéche” findest du unter
schladming-dachstein.at/kulinarik

Ein Abend, fiinf Koche

Der exklusive kulinarische Abend geht in die nachste
Runde. Nach bereits drei erfolgreichen Ausgaben
dieses kulinarischen Formates darfst du dich im Herbst
auf eine Fortsetzung freuen. Welche regionalen Kéche
neben Haubenkoch Richard Rauch dabei den Koch-
|6ffel schwingen, bleibt vorerst ein Geheimnis. Auch die
kreativen Gerichte, die aus den Kochtopfen gezaubert
werden, sowie die Auswahl an erlesenen steirischen
Weinen, werden wieder mit Spannung erwartet.

Die Vielfalt der Region auf dem Teller
Die vierte Auflage des exklusiven Genuss-
abends findet am 16. September 2025 statt.

Deine Partner in

Sachen Genuss

Bei unseren Schladming-Dachstein Genusspartnern
gleicht keine Speisekarte der anderen. Von der Alm-
hatte am Berg bis zum Restaurant im Tal hast du eine
einzigartige Auswahl an steirischen Spezialitdten, inno-
vativen Kreationen und traditionellen Gerichten. Neben
der groBen Auswahl an Koéstlichkeiten, haben alle
Gerichte eines gemeinsam: Sie werden mit viel Liebe
zubereitet und dir mit Herzlichkeit serviert.

Dass in den heimischen Kichen saisonale und regio-
nale Produkte eine immer wichtigere Rolle spielen, freut
nicht nur uns, sondern auch die bauerlichen Direkt-
vermarkter und Manufakturen wie Backer und Fleisch-
hauer. Sie stecken viel Freude und Leidenschaft in die
Herstellung und Veredelung ihrer Produkte.

Das schmeckst du einfach.

Alle Genusspartner-Gastrobetriebe
4 )\ findest du im vorderen Teil unter

\/ den Gastronomiebetrieben mit

diesem Icon gekennzeichnet.

Genusspartner | SCHLADMING-DACHSTEIN

Mittlerweile sind 20 Direktvermarkter, 5 Manufakturen
und 43 Gastronomie- und Beherbergungsbetriebe Teil
der Angebotsgruppe. Alle Partner sind geprufte
Betriebe und unterziehen sich einer regelméaBigen
Qualitats- und Herkunftssicherung der AMA Genuss
Region. Dabei kommen die Produkte garantiert aus
Osterreich und vielfach auch aus der Region selbst.

Qualitat, die zahit! Bei der Spezialitdtenpramierung der
Landwirtschaftskammer Steiermark wurden auch in
diesem Jahr wieder einige unserer Schladming-
Dachstein Genusspartner mehrfach ausgezeichnet. Wir
gratulieren!

Kase & Milchprodukte

+ Perweinhof mit 2 Landessiegen, 2 x Gold und
4 Auszeichnungen

+ Hofkaserei Huttstadterhof mit 3 x Gold und
1 Auszeichnung

+ Handwerkskaserei Moserhof mit 1 Landessieg,
1x Gold und 2 Auszeichnungen

Fleischprodukte & Wurstwaren
- Landgut Putterer mit 2 x Gold und 1 Auszeichnung

Brot & Backwaren
- Landgut Putterer mit 1x Gold und 1 Auszeichnung
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DIE SCHLADMING-DACHSTEIN GENUSSPARTNER

BACKEREI HEINZ LASSER BACKEREI
Schladming | Erzherzog-Johann-StraBe 560 | T: +43 3687 22438 | lasser.at

STOGERGUT RINDFLEISCH
Schladming | Lehen 10 | T: +43 664 43 77 473 | stoegergut.at

WIESLECHNERHOF MILCH- UND KASEPRODUKTE
Schladming | Brandweg 21 | T: +43 3687 23344 | wieslechnerhof.at

IMKEREI VOM REITER
Rohrmoos | Reiterkreuzweg 11 | T: +43 3687 61486 | vomreiter.at

HONIG UND HONIGPRODUKTE

GARTEN AM BERG BIO-GEMUSE
Pichl | Gleiming 33 | T: +43 660 2129 948 | gartenamberg.at

DACHSTEIN KAFFEE KAFFEE
Ramsau am Dachstein | Ramsau 128 | T: +43 676 37 75 819 | dachsteinkaffee.at

LARCHENHOF BIO-RINDFLEISCH
Ramsau am Dachstein | Larchenweg 174 | T: +43 664 33 88 454 | hotel-laerchenhof.at

ENGELHARDTHOF BIO-MILCH- UND KASEPRODUKTE
Ramsau am Dachstein | Ramsau Ort 75 | T: +43 650 27 22 289 | engelhardthof.at

BACHERHOF BIO-RINDFLEISCH
Ramsau am Dachstein | Untere Leiten 53 | T: +43 664 23 39188 | bacherhof.at

STEFFL-BACK HOLZBACKEREI BACKEREI
Haus im Ennstal | Oberhaus 70 | T: +43 3686 2267 | stefflbaeck.at

MAIERLHOF MILCHPRODUKTE UND RINDFLEISCH
Haus im Ennstal | Ruperting 17 | T: +43 664 55 52 852

HANDWERKSKASEREI MOSERHOF
Haus im Ennstal | Niederberg 31 | T: +43 664 43 88 257 | dermoserhof.at

MILCH- UND KASEPRODUKTE, EDELBRANDE

KRAUTERBAUERNHOF PERCHT GEWURZE & KRAUTER, TEE, SIRUPE, BIO-SCHAFFLEISCH, WURSTPRODUKTE
Michaelerberg-Pruggern | Michaelerberg 24 | T: +43 664 58 33 384 | kraeuterbauernhof-percht.at

FLEISCHEREI SPANBERGER FLEISCHEREI
Grobming | Stoderplatzl 234 | T: +43 3685 22375 | fleisch-spanberger.at

RITZINGERHUTTE MILCH- UND STEIRERKASE
Grébming | Viehbergalm 144 | T: +43 676 94 59 817 | ritzingerhuette.at

HARMERALM MILCH- UND KASEPRODUKTE
Naturpark Sélktaler | Kleinsélk, D6rfl 9 | T: +43 720 34 9145 | schladming-dachstein.at/harmer

NATURPARK SOLKTALER
Sélk | Stein an der Enns 107 | soelktaeler.com

KRAUTER, TEE, SIRUPE

PERWEINHOF BIO-MILCHPRODUKTE
Irdning-Donnersbachtal | AltirdningerstraBe 15 | T: +43 664 73 16 19 99

ENNSTAL MEHL ROGGENMEHL
Irdning-Donnersbachtal | Altirdning 14 | T: +43 664 75 03 4515

LANDGUT PUTTERER
Aigen im Ennstal | Aigen 13 | T: +43 676 39 78 414 | puttererlandgut.at

FLEISCH & WURST, EIER, KASE, SAFTE, TEIGWAREN

BAUER IN AIGLERN ERDAPFEL
Aigen im Ennstal | Aiglern 11 | T: +43 664 73 07 87 89

HUBERHOF ERDAPFEL
Aigen im Ennstal | Aich1 | T: +43 664 75 03 82 92

HOFKASEREI HUTTSTADTERHOF MILCH- UND KASEPRODUKTE

Aigen im Ennstal | Gatschen 9 | T: +43 676 72 08 247 | huettstaedterhof.at

MOAR Z'NIEDERDORF ERDAPFEL UND KURBIS

Aigen im Ennstal | Lantschern 32 | T: +43 699 1136 30 12

SCHWOAGAHOF ERDAPFEL
Aigen im Ennstal | Aigerln 13 | T: +43 664 9174 753 | schwoagahof.at

Genusspartner | SCHLADMING-DACHSTEIN

Fiir alle Sinne

In unseren 5 Cafés Uberraschen wir Sie mit kostlichen,
vielfaltigen Gerichten & Snacks: zum FrUhstuck, mit-
tags und nachmittags. Neben feinem Brot & Geback
aus unserer Holzbackerei, finden Sie auch Klassiker aus
der Konditorei.

Steffl-Back Schladming, Talstation
Planai, Haus im Ennstal, Grobming und
Mandling

© Sigrid Resch

STEFFL-BACK HOLZBACKEREI
Oberhaus 70 | 8967 Haus im Ennstal
T: +43 3686 2267

steffibaeck.at | info@steffibaeck.at
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Kostlich regional

Rund um die Uhr versorgen wir dich in unserem Selbst-
bedienungsladen im Zentrum von Aigen mit hofAigenen
Spezialitaten. Von frischen Wiesenfreilandeiern Gber Wurst-
waren bis hin zu fruchtigen Saften aus eigener Produktion.

Unsere heimischen Produkte erhaltst du
auch bei ausgewahlten Bauernmarkten
und Geschaften. Zudem sind wir zuver-

lassiger Qualitatslieferant fir unsere
regionalen Gastronomiebetriebe.

LANDGUT PUTTERER

Familie Dornbusch

Aigen 13 | 8943 Aigen im Ennstal

T: +43 676 39 78 414 | puttererlandgut.at
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G’schmackig guat

Das sind die Produkte unserer Schladming-Dachstein Genusspartner. Erfahre hier, warum
sie so gut schmecken und probiere passend dazu auch gleich das Rezept von nebenan.

Milch & Kase
Aus bester Herkunft

In der Region hat Milchwirtschaft eine lange Tradition.
Auf Almen, Héfen und in Hofkasereien wird téglich
frische Milch mit Handarbeit, Sorgfalt und nach Uber-
lieferten Rezepten verarbeitet. Kurze Wege, frische
Verarbeitung und traditionelle Rezepturen sorgen dabei
fur héchste Qualitat.

Ob bei der Herstellung von Joghurt, Schotten, Topfen,
Butter oder Kase in all seinen Formen - neben der
Qualitat stehen fur die acht Milch- und Késeproduzen-
ten der Schladming-Dachstein Genusspartner vor
allem das Wohl der Tiere und die Verbundenheit zur
Natur an oberster Stelle.

Am Bauernmarkt, in den Hofladen oder in den regi-
onalen Geschéaften - die frischen Milchprodukte unse-
rer Bauern sind auf vielen Wegen erhaltlich. Hast du
einmal handwerklich hergestellten Kase und Milch-
produkte probiert, wirst du den Unterschied schmecken
und die besondere Qualitat schatzen.

Interessiert an der Kunst der Kaseherstellung? Dann
erlebe sie hautnah - zum Beispiel bei einer FUhrung
(auf Anfrage) durch die Schaukéserei am Huttstadterhof.

3 Fakten zur Milch:

Zu den heimischen Milchkuh-Rassen zahlen
Pinzgauer, Ennstaler Bergschecken, Grauvieh,
Fleckvieh, Brown Swiss und Holstein.

Eine Kuh produziert im Durchschnitt 17.8kg
Milch pro Tag. Der jahrliche Pro-Kopf-Verbrauch
liegt bei rund 70kg.

Rohmilch ist frisch gemolkene Kuhmilch, die nur
gekuhlt wird. Je nach Jahreszeit, Futter, Rasse
und Menge variiert ihr Fettgehalt. Dieser ist
auch hoéher als bei der pasteurisierten Vollmilch.

Rezept | SCHLADMING-DACHSTEIN

Bauernmilch-Panna Cotta

Rezept-Tipp und Weinempfehlung aus der Almkulinarik by Richard Rauch

Panna Cotta

Zutaten:

11 Rohmilch

1759 Zucker

6 Gelatineblatter

1 Vanilleschote oder Tonkabohne

Zubereitung: Rohmilch, Zucker und Vanilleschote auf-
kochen. Die kalt eingeweichte Gelatine ausdricken und
darin aufiésen. Vanilleschote herausnehmen, abftllen
und im Kdhlschrank fur 4 Stunden stocken lassen.

Roster mit Waldschwarzbeeren

Zutaten:
400g  Waldschwarzbeeren
2EL Zucker

1 Vanilleschote
1 Orange
1TL Starke

Zubereitung: Zucker in einen Topf geben und leicht
karamellisieren lassen. Mit frisch gepresstem Orangen-
saft aufgieBen und die Beeren dazugeben. Die langs
halbierte Vanilleschote hinzufiigen und alles fur 5 Mi-
nuten leicht kdcheln. Die Starke mit etwas Wasser glatt
ruhren, in den Réster einrdhren und nochmals fur 1 Mi-
nute leicht kécheln lassen.

Kiirbiskern-Streusel

Zutaten:

509 gemahlene Kurbiskerne
1009 gemahlene Mandeln
70g Menhl

100g Butter

1009 Brauner Zucker
1TMSP  Salz

% TL Backpulver

Zubereitung: Zimmerwarme Butter mit den Zutaten
zu einem Teig verkneten und 1 Stunde kuhlistellen. Da-
nach Streusel abzupfen, auf ein Backblech geben und
bei 180 Grad im Backofen knusprig goldbraun backen.

Zirbenmilch-Schaum

Zutaten:

500ml  Rohmilch

4cl Zirbenschnaps
S5EL Honig

Zubereitung: Alle Zutaten in einem Milchschaumer
erhitzen, ca. 2 Minuten stehen lassen und abschlie-
Bend auf das Panna Cotta drapieren.
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Die Alm auf dem Teller

Almen pragen seit Jahrhunderten das Bild der Alpen. In
Osterreich gibt es rund 8.400 davon und jede einzelne
ist ein Herzstick der Berglandwirtschaft. Uber die
Sommermonate kimmern sich dort Hirten und Senne-
rinnen liebevoll um Kuhe, Schafe, Ziegen, Pferde und
Rinder. Dabei entstehen wertvolle Produkte wie Milch,
Kése oder Fleisch, welche neben regional und frisch,
vor allem auch nachhaltig sind.

Almen sind nicht nur wichtig fur die Landwirtschaft,
sondern auch fur die Natur. Durch die schonende Be-
wirtschaftung zéhlen sie zu den artenreichsten Le-
bensraumen der Alpen. Denn neben Weidevieh finden
dort oben in den Bergen auch Wildtiere und seltene,
schutzenswerte Pflanzen ihren Platz zum Leben und
Wachsen.

Respektvoll auf der Alm

Weidetiere sind neugierig und meist friedlich.
Damit das Zusammentreffen gut funktioniert
- besonders mit Hund - ist vorausschauendes
Verhalten wichtig. Informiere dich auf:
schladming-dachstein.at/weidevieh

Und auch fur uns Menschen sind die Almen ein beson-
derer Ort. Sie sind das Ziel fur viele Wanderer, Biker und
GenieBer. Was gibt es Schéneres, als nach einer Tour auf
einer Hutte einzukehren, sich mit Aimschmankerin kuli-
narisch verwdhnen zu lassen und dabei die herrliche
Aussicht auf die Berge ringsum zu genieBen.

Damit auch in Zukunft auf der Alm genug Platz fur Le-
ben, Arbeit und Erholung bleibt, braucht es vor allem
gegenseitigen Respekt und RuUcksichtnahme. Nur so
kénnen wir diesen besonderen Ort in seiner Vielfalt und
Schonheit auch fir kommende Generationen bewahren.

Tierwohl & Genuss

Kihe, die den Sommer auf saftigen Almwiesen ver-
bringen, liefern Fleisch von bester Qualitat. Durch die
viele Bewegung und den Genuss feinster Wildkrauter
entsteht tiefrotes, zart marmoriertes Fleisch - aroma-
tisch, nahrstoffreich und reich an hochwertigem Ei-
weiB, Eisen, Zink sowie dem wichtigen Vitamin B12.
Und auch die Milch profitiert davon: Sie wird besonders
geschmackvoll und ist die beste Basis fur feinste Alm-
produkte.

Neben den Kthen fuhlen sich auch Schafe, Ziegen und
Schweine rundum wohl auf der Alm. Letztere genieBen
bei der Futterung oftmals die frische Molke der Kiihe -
ein Nebenprodukt der Kaseerzeugung, welche nicht
nur nachhaltig, sondern auch optimal als Futter geeig-
net ist. Und so entsteht auf ganz naturliche Weise
Qualitat, die man schmeckt.
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Das weifle Gold
vom Berg

Milch von Almkuhen wird nicht ochne Grund als ,weiBes
Gold” bezeichnet: Sie ist besonders aromatisch,
nahrstoffreich und ein echtes Naturprodukt. Durch die
krauterreichen Almweiden enthalt sie deutlich mehr un-
gesattigte Fettsauren, Vitamin A und D, Omega-3-Fett-
sauren sowie Beta-Carotin als herkdmmliche Milch.

Auf der Aim wird die frische Milch direkt zu Butter oder
Kése verarbeitet - mit viel Handarbeit und Tradition.
Eine besondere Spezialitat aus der Region ist der Enns-
taler Steirerkas. Der bréselige, fettarme Sauermilchkase
ist mit dem EU-GuUtezeichen der geschutzten Ur-
sprungsbezeichnung ausgezeichnet und Uberzeugt
mit kraftigem, wirzigem Aroma. Auf einer ,Duftskala”
erreicht er locker die Héchstwertung und verleiht tradi-
tionellen Gerichten das gewisse Etwas.

Und so schmeckt der Steirerkas am besten:

- Unter die heiBen Nock'n gemischt

- Als cremige Suppe geloffelt

- Aufs Butterbrot gestreut

+ Eingerollt im Roggernen Krapfen

+ Als Geheimzutat im Kaspressknodel
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Eine gute Sache Regional einkaufen

BAUERNMARKTE

BAUERNMARKT SCHLADMING | Wetzlarerplatz FR 08:00-12:00 Uhr

BAUERN- UND HANDWERKSMARKT RAMSAU AM DACHSTEIN | Veranstaltungszentrum FR 14:00-17:00 Uhr

MARKTTAGE AM SCHLOSSPLATZ HAUS IM ENNSTAL | Schlossplatz D0 16:00-19:00 Uhr

GROBMING MARKT | Stoderplatzl (14-tagig) FR 09:00-14:00 Uhr

BAUERNMARKT IRDNING | Hauptplatz DO 13:30 - 16:00 Uhr

40 - 41

Regional einkaufen ist mehr als nur ein Trend. Es bringt
viele Vorteile mit sich, die sowohl der Umwelt als auch
der Region zugutekommen. Hier sind funf Grunde,
warum sich regionales Einkaufen fur dich lohnt:

1. Starke lokale Wirtschaft: Indem du lokal beim
Bauernmarkt, im Hofladen oder im regionalen
Geschaft einkaufst, starkst du die heimische Wirt-
schaft und hilfst dabei, Arbeitsplatze zu sichern.

2. Umweltfreundlich: Da regionale
Produkte keine langen Trans-
portwege zurucklegen mus-
sen, wird der CO,-AusstoB
deutlich reduziert. Zudem
wird weniger Verpackung
bendtigt, und das tut unse-
rer Umwelt gut.

3 o Frische & Qualitat: Regionale
Produkte sind einfach frischer, da sie direkt nach
der Ernte verkauft und nicht lange gelagert
werden. AuBerdem kannst du auf die Qualitat und
Herkunft vertrauen, denn du weiBt, wer hinter den
Produkten steht.

4. Saisonale Vielfalt: Obst und Gemuse, das zur
richtigen Zeit geerntet wird, ist nicht nur frischer,
sondern auch auf dem Héhepunkt des Geschmacks.
Zudem beinhaltet es auch mehr Vitamine.

5. Nachhaltige Landwirtschaft: Viele regionale
Betriebe setzen auf umweltschonende Anbau-
methoden und nachhaltige Tierhaltung. Durch den
Kauf ihrer Produkte forderst du eine verantwor-

tungsvolle und zukunftsfahige Landwirtschaft.

Kennst du schon unsere neuen
Shopper? Sie bestehen aus up-
gecycelten Schladming-Dachstein
Werbeplakaten und sind nicht nur
nachhaltig, sondern auch echte
Hingucker!

schladming-dachstein.at/shop

BIO & REGIONALES
ARTISAN Schladming | Erzherzog-Johann-StraBe 248a | T: +43 3687 23038
BIOCHI Schladming | Pichl 100 | T: +43 3687 23927 | biochi.at

HEIMATGOLD - DER BAUERNLADEN

Schladming | Coburgstrasse 49 | T: +43 3687 22505 350 | heimatgold.at

HINKERHOF

Schladming | Untere Klaus 5 | T: +43 664 9120 975 | hinkerhof.at

NATURKOSTLADEN LIEBSTOCKL

Schladming | SalzburgerstraBe 335 | T: +43 3687 23262 | naturhaus-lehnwieser.at

SCHLADMINGER TAUERNGENUSS

Schladming | Steirergasse 147 | T: +43 676 70 33 793 | tauerngenuss.at

BAUERNHOFBACKSTUBE ROSSINGER

Ramsau am Dachstein | Réssing 9 | T: +43 3687 81074 | bauernhofbackstube.at

BIO-HOFLADEN LIENLBAUER

Ramsau am Dachstein | Leiten 51 | T: +43 664 52 53 344 | lienlbauer-ramsau.at

EDER GERTI

Ramsau am Dachstein | Leiten 502 | T: +43 664 5149 502

HOFLADEN FURSTERHOF

Ramsau am Dachstein | Vorberg 21 | T: +43 3687 81588 | fuersterhof.com

PUR STYRIA - DER DORFLADEN

Ramsau am Dachstein | Ramsau 299 | T: +43 3687 81062 oder +43 664 75 00 98 05

RAMSAUER BIONIERE

Ramsau am Dachstein | T: +43 3687 81835 | bioregion-ramsau.at

REGIO BOX

Ramsau am Dachstein | Ramsau 372 | tg-ramsau.com

STIERERHOF

Ramsau am Dachstein | Ramsau 47 | T: +43 3687 81920 | stiererhof.at

HOFLADEN KNERZLHOF

Haus im Ennstal | WeiBenbach, Sonnberg 6 | T: +43 664 23 22 065 | knerzlhof.at

HOFLADEN KLAUSNERHOF

Aich | Géssenberg 13 | T: +43 3686 4636 | klausner-hof.at
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HIRZHOF

Aich | Auberg 14 | T: +43 664 46 36186 | hirzhof.at

REGIONAL REGAL

Michaelerberg-Pruggern | Pruggern 375 | regionalregal-liezen.at

BAUERNLADEN GROBMING

Grébming | HauptstraBe 47 | T: +43 3685 22751 | bauernladen-groebming.at

BIO TRIO

Grébming | Kirchplatz 15 | T: +43 3685 23994 | bio-trio.at

SB-AUTOMAT FLEISCHEREI SPANBERGER

Grobming | Stoderplatzl 234 | T: + 43 3685 22375 | fleisch-spanberger.at

SB-HUTTE PUTZ

Grébming | Oberwinkler Weg 644 | T: +43 676 59 00 590

FLEISCHEREI TASCH

S6lk | Stein an der Enns 46 | T: +43 3685 22265

STEIRISCH XUND

Sélk | Stein an der Enns 323 | T: +43 664 3126 500 | steirisch-xund.at

IMKEREI SONJA PLANK

Mitterberg-Sankt Martin | Sankt Martin 30 | T: +43 664 92 00 304 | imkereibedarf-plank.at

PURCHERHOF

Mitterberg-Sankt Martin | Berg 21 | T: +43 3684 6036 | puercherhof.at

SCHWOAGBAUER

Mitterberg-Sankt Martin | Prenten 8 | T: +43 3684 2363

A'GOAS - ZIEGENMILCHPRODUKTE

Donnersbach | Erlsberg 36 | T: +43 676 43 55 671 | agoas.at

LANDGUT PUTTERER

Aigen im Ennstal | Aigen 13 | T: +43 676 39 78 414 | puttererlandgut.at

HUTTSTADTERHOF

Aigen im Ennstal | Gatschen 9 | T: +43 676 72 08 247 | huettstaedterhof.at

SB-LADEN MOAR Z'NIEDERDORF

Aigen im Ennstal | Lantschern 32 | T: +43 699 11 36 30 12

SB-LADEN PLANKHOF

Aigen im Ennstal | Ketten 7 | T: +43 650 27 20 666 | plankhof.com

BAUERNLADEN IRDNING

Irdning | Hauptplatz 57 | T: +43 664 7512 43 44 | goschnhof.at

DORFLADEN IM DORFL

Irdning | Falkenburg Dérfl 273 | T: +43 3682 22022 | imdoerfl.at

GABRIEL'S HOFLADEN

Irdning | PichlarnerstraBe 141 | T: +43 664 83 46 144 | hofladen-gabriel.at

PERWEIN - BIO-MILCH HOFLADEN

Irdning | AltirdningerstraBe 15 | T: +43 664 7316 19 99

OALBAUER-RANCH

woérschach | Wérschacherhdhe 77 | T: +43 664 48 20 212
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Patrick ist fuir dich da.

Wenn dein Gaumen Freude sucht.
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Alle Lehrbetriebe und
Informationen unter:




Tourismusverband Schladming-Dachstein
RamsauerstraBBe 756

8970 Schladming

T:+43 3687 23310 00
info@schladming-dachstein.at Lebe nsgefu hl
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